Contribucién del Sistema de Centros Piblicos de Investigacién del CONACYT a la Seguridad Alimentaria de
México mediante la Ciencia, Tecnologia y la Innovacién

FICHA TECNOLOGICA (DTs INTERMEDIOS)
Guia de llenado.

Titulo del DT (250 caracteres max.): Nuevos procesos para la formulacién y manufactura de alimentos
balanceados de nueva generacién elaborados con criterios de ecoeficiencia, bioseguridad e inocuidad para
camaron blanco del Pacifico (NGG FeedsTM).

Nombre Corto (36 caracteres max.): NGG FeedsTM
Lider del proyecto (36 caracteres max.): Dr. Francisco Javier Magallén Barajas.
Subsector (36 caracteres max.) Acuicultura

La tecnologia (800 caracteres max.)

Debido a problematicas como altas mortalidades por enfermedades virales y bacterianas que actualmente
enfrenta la industria acuicola de camardn, es necesario proveerla no solo con nuevos alimentos balanceados
sino también con formulaciones que consideren costos y requerimientos nutricionales. Ademas de una
estructura de manufactura y formulacion multicriterio que sea adoptada por las compafias de alimentos
balanceados para generar modelos de negocio que impacten positivamente a la industria acuicola
incrementando la sostenibilidad y ecoeficiencia, ademas de coadyuvar con la satisfaccién de la demanda por
insumos marinos derivados del crecimiento mundial. El presente DT incluye diversos procesos en los que se
encuentra el desarrollo de un nuevo modelo multicriterio de formulacién para alimentos balanceados que
incluye tres aspectos principales: (a) la composicién quimica y bioquimica de cada uno de los insumos, (b) los
requerimientos nutricionales de los organismos, (c) el nivel de bioriesgo que representa cada uno de los
insumos y (d) el uso tanto de aditivos como de compuestos bioactivos enfocados en la mejora de la
inmunoestimulaciéon y proteccidn contra patégenos emergentes en la industria. Incluye también, una
coleccién extensiva de microorganismos benéficos marinos (MBM) compuesta por diversas cepas de
levaduras marinas, lactobacilos y bacilos, que contribuyen con la ecoeficiencia y bioseguridad de los
alimentos. Finalmente, se realizaron innovaciones en la linea de manufactura para lograr un alimento
balanceado con tres capas (Tricapa), que incluye un extrusor, un dosificador de precision de hidrosolubles y
un dosificador de precisién de liposolubles.

Beneficios Clave (300 caracteres max.)

Formulacién de alimento multicriterio; Amigables con el medio ambiente; Insumos naturales e inocuos con
bajo contenido de subproductos marinos; Fortalecimiento del sistema inmunoldgico del camardn blanco del
pacifico; Inclusién de aditivos prebidticos y microorganismos benéficos marinos bioseguros que impactan
positivamente en el uso ecoeficiente de proteina, nitrégeno y fésforo; Alto desempefio en el crecimiento;
Altos porcentajes de supervivencia; Altos porcentajes de eficiencia alimenticia.
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Licenciamiento o Participacion (300 caracteres max.)

Para este DT, se actualizo al 2016 la base de datos en términos de requerimientos nutricionales de camardn
blanco del Pacifico, ademds de establecerse todos los procesos de manufactura y formulacién de alimentos
balanceados con diferente nivel de proteina, establecidos con criterios de ecoeficiencia, bioseguridad e
inocuidad (sistema multicriterio). Estos alimentos fueron probados en ambiente relevante, mostrando una
mejora en la tasa de conversion alimenticia, en los flujos de nitrégeno y fdsforo, asi como en el nivel de
bioseguridad, por lo que se registr6 una marca (NGG FeedsTM) en CIBNOR quien presenta resultados
promisorios para ser explotados comercialmente en la industria. Durante 2016 y 2017 se evaluaron los
procesos desarrollados en el DT, tales como manufactura, manejo de insumos y bioensayos para validar cada
dieta experimental desarrollada. Como resultado se obtuvo incremento en el crecimiento y tasa de conversion
alimenticia de los organismos al compararlos con el uso de dietas comerciales; pruebas de bioriesgo vs AHPND
demostraron que dichos alimentos fueron significativamente mejores en comparacion con la misma
formulacién sin aditivos, fitoquimicos y MBM.

Dispuesto a negociar las condiciones de licenciamiento El grupo de investigacion se compromete a ofrecer
asistencia técnica en forma de documentacidon y conocimientos técnicos.

Aplicaciones (300 caracteres max.)

NGG FeedsTM podria ser transferido al terreno de formulacién y manufactura de alimentos balanceados
para otras especies de alto valor comercial, ademds de abrir mercado a nuevas compaiiias biotecnolégicas
gue provean a la industria de Feeds nuevos microorganismos, aditivos y compuestos funcionales tanto para
la especie a cultivar como para los consumidores. El desarrollo tecnolégico detrds de la generacion de la
marca NGG FeedsTM podria también aplicarse al desarrollo de alimentos balanceados para peces marinos,
dulceacuicolas u otras industrias de alimentos balanceados que de igual forma, enfrentan problemas de
enfermedades, ecoeficiencia e inocuidad. Por lo cual, NGG FeedsTM podria ser solo el inicio de alimentos
balanceados de nueva generacion que impacten directamente en la seguridad alimentaria y economia de
este sector.

Consideraciones financieras y de mercado (800 caracteres max.)

En 2012, la acuicultura proporciona casi la mitad del pescado destinado a la alimentacidon humana. Se prevé
que esta proporcidon aumente un 62 % para el 2030 Al ritmo que crece la poblacion mundial, para poder
mantener al menos el nivel actual de consumo per capita, en 2030 el mundo necesitard 23 millones de
toneladas adicionales de alimentos acuaticos, que deberan provenir de la acuicultura. La satisfaccion de la
futura demanda de alimentos de la acuicultura dependera en gran parte de la disponibilidad de alimentos
balanceados de calidad en las cantidades necesarias. la mayor parte del aceite de pescado se sigue destinando
a la elaboracidn de piensos para la acuicultura. Debido a la disminucién de la produccién de harina y aceite de
pescado y a los precios elevados de los mismos, se estan estudiando fuentes alternativas. Al mismo tiempo,
la produccidon total de piensos acuicolas compuestos de fabricacidon industrial practicamente se ha
cuadruplicado durante la Ultima década. Ha aumentado de 7,6 millones de toneladas en 1995 hasta 29,2
millones de toneladas en 2008, lo que constituye un incremento medio del 11,0 % anual. Se prevé que la
produccion continie aumentando a un ritmo similar hasta los 51,0 millones de toneladas en 2015 y los 71,0
millones de toneladas en 2020. El analisis también indica que, aunque en estos diez afios la disponibilidad de
harina de pescado y, probablemente, de aceite pescado tal vez no constituya un factor restrictivo importante,
sera necesario que tanto la produccidn de otros ingredientes de los piensos como el suministro de insumos
aumenten a un ritmo similar para que este crecimiento pueda mantenerse. Para ello se deberd recurrir a otras
fuentes.
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Datos de contacto

Dr. Francisco Javier Magallon Barajas / Mtro. Jesus Alfredo de la Pefia Morales
Centro de Investigaicones Bioldgicas del Noroeste S.C.

Oficina de Propiedad Intelectual y Comercializacion de Tecnologia (OTT CEPAT)
Teléfonos

612 175 12 30 ext. 5103

Correo electrénico

ottcepat@cibnor.mx
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